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NUESTROS CLASICOS QUE GUSTAN

Tabla de quesos canarios.
Textura de tomates con pescado azul.

Escacho de aguacate con cilantro,
lima y pimienta fresca.

Morena jareaday frita con su salsa teriyaki.
Anillas de calamares fritos y crujientes.
Pulpo a la brasa con mojo y papitas de color.

Lomo de vaca al carbdon con verduritas asadas.

CON TUNA
(THUNNUS OBESUS)

Laminas de tarantelo con pan de mojo
y chutney de tomates.

Tartar de lomo de tuna con huevo ecolégico.

Ventresca de tuna asada a la brasa,
ligeramente ahumada.

Solomillo a la brasa con tomate y aromaticas.

Arroz meloso con dados de tuna especiados,
con tomate y aromaticas.

CON CABALLA
(SCOMBER SCOMBRUS)

Tacoballa con escabeche citrico y brotes.

Cortes de caballa sobre roll vegeta
y aderezo agridulce.

CON BONITO LISTADO
(KATSUWONUS PELAMIS)

Arepas con bonito en mojo hervido.
Nuestra ensaladilla de bonito en conserva propia.
Taco de bonito, panceta de cochino negro y batata.

Cola de bonito lacada con su jugo
(solo en temporada,.

CON PETO
(ACANTHOCYBIUM SOLANDRI)

Tiradito de peto con emulsidén de aguacate y perejil.

Peto y aguacate alinado con guindilla, lima y cilantro.

Peto ligeramente asado con mojo
de almendra y azafranillo.

CON RABIL

(THUNNUS ALBACARES)

Lomo de rabil en laminas, a la brasa
con tartar de tomates secos.

Gyozas de rabil, puré de anisados, caldo
tostado y majado aromatico.

Version de nuestro guiso marinero.

Croquetas de rabil en dos cocciones.

LA MAR DE DULCE

Chocolate volcanico.
De fresas va la cosa.
Nuestro tiramisu aromatico.

Crema de limén con mimos y frutos rojos.

Textura de pina tropical.

SERVICIO

Pan.

I.G.1.C Incluido.
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CONSULTENOS.



